
価格には消費税・サービス料が含まれます。お米は国産米を使用しております。 

当日の仕入れ状況で内容が変更になることがございます。予めご了承ください。  

Tax and service charge are included. We use Japanese rice. 

Please note that menu items may change depending on the availability of ingredients on the day. 

 

和食ルームサービス 

Room Service – Japanese Cuisine  
5:00pm ～ 9:30pm（L.O.） 

 
 
鰻重（味噌汁、漬物） \8,400 
Unaju Eel rice bowl (miso soup, tsukemono pickles)  
 
 
牛重（味噌汁、漬物） \4,800 

Gyuju Beef rice bowl (miso soup, tsukemono pickles)  
 
 
海老天重（味噌汁、漬物） \4,200 
Ebitenju Prawn tempura rice bowl (miso soup, tsukemono pickles)  
 
 
親子丼（味噌汁、漬物） \3,600 
Oyakodon Chicken and egg rice bowl (miso soup, tsukemono pickles)  
 
 
土鍋ご飯（味噌汁、漬物） \3,200 
Donabegohan Rice steamed in a clay pot (miso soup, tsukemono pickles)  
 
 
だし茶漬け（明太子・鮭・梅） \2,600 
Dashichazuke (mentaiko / salmon / umeboshi)  

Rice in dashi stock (spiced cod roe / salmon / pickled plum)  
 
 
にしん蕎麦 \2,600 
Nishin soba Soba noodles with herring  
 
 
カレーうどん（蕎麦） \2,600 
Karee-udon Udon noodles in curry sauce (or soba noodles)  
 
 

 
 
 

 
 
自家製唐墨と畳鰯 酒の肴盛り \4,500 
Jikasei karasumi to tatami iwashi 

Home-made salted mullet roe and dried baby sardine sheets, 

a snack to accompany alcoholic beverages  
 
 
出汁巻き卵 \1,200 
Dashimaki tamago Rolled omelette  
 
 
京とうふ 湯豆腐  \2,400 
Kyo-tofu yudofu Hot Kyoto tofu 
 
 
京とうふ 冷奴  \960 
Kyo-tofu hiyayakko Chilled Kyoto tofu 
 
 
ちりめん山椒 \960 
Chirimen sansho Baby sardines with sansho pepper  
 
 
京漬物盛り \960 
Kyo-tsukemono-mori A selection of Kyoto tsukemono pickles  
 
 
 

 


